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Merula 07

Mlerula Yerul: Mlerula Yerula
19 |7 g

Calcareo y de estructura franco-arcillosa, con abundancia de gravas.
Merlot.

Vendimia manual. 30% uva entera 'y 70% despalillada. Maceracion y
fermentacion durante tres semanas a temperatura controlada a 249C.
Pigeage.

Seis meses en depdsito de acero y seis meses en barrica de 400 | de
roble francés.

14% Vol.

3,25 g/l expresado en acido Sulfurico (ATS).
3,63

3000 I/Ha.

75 cl.

6

Color cereza, borde granate. Aroma potente, fruta al licor, tostado,
chocolate. Boca potente, carnoso, especiado, confitado, taninos
maduros.

Platos de caza y carnes rojas, aves, asados, carnes blancas, arroces de
montafa, charcuteria, jamoén serrano, setas, quesos curados y también
azules.

Nota de cata elaborada por la Guia Pedin.
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